Huerto
Ribera

desde 1870

MENUS
HUERTO RIBERA

Vive experiencias culinarias a tu gusto
en la cuna de la naranja.

PARA RESERVAS Y MAS INFORMACION

visitas@huertoribera.com
(+34) 696 94 51 20

HUERTORIBERA.COM



CAFE DE

BIENVENIDA

Bienvenida en un entorno tnico, rodeado
de la frescura y el aroma de los naranjos.

Bizcocho de naranja y de chocolate
Rollitos de naranja
Galletas saladas

Cafée/Zumo/Té

“ ; ( : DURACION COMENSALES

30 mins. minimo 10 pax.
POR PERSONA

HUERTORIBERA.COM



MENU
BOCADILLO

Saborea la sencillez: Ponemos el pan y tu eliges los
ingredientes para crear el bocadillo perfecto a tu gusto.

Aceitunas, papas y cacahuetes.
Bocadillo de longanizas y tortilla de patata
Refresco
Café

IO:€ DURACION COMENSALES
45 mins. minimo 10 pax.

POR PERSONA

HUERTORIBERA.COM



MENU
COCKTAIL

Disfruta de una experiencia sofisticada, perfecta para
cualquier ocasion especial, con una seleccion de
pequenos bocados cuidadosamente elaborados.

Tabla de quesos e ibéricos
Pinchos de ensalada caprese

(tomate cherry con mozzarella 'y albahaca)

Mini sandwiches
(salmon ahumado, queso de untar a las finas yerbas y rucula)

Pincho de Tortilla de patata

POSTRE

Bizcocho de naranja
Bizcocho de chocolate

BEBIDAS

Cerveza, Vino, Sangria. Agua,
Refrescos Café o Infusiones

2 5:€ DURACION COMENSALES
Ih minimo 15 pax.
POR PERSONA

HUERTORIBERA.COM



ALMUERZO
VALENCIANO

Experimenta y degusta una parte importante de la
cultura valenciana, los almuerzos. Una tradicion que va
mas alla de la comida.

APERITIVO
Papas, aceitunas, cacahuetes

PRINCIPAL

Empanada de verduras

Ensalada
(lechuga, tomate, huevo duro, atin)

Embutidos: longanizas, chorizo y morcilla
Pan

POSTRE
Bizcocho valenciano con mistela
Naranjas o mandarinas (en temporada)
o sorbete limoén
BEBIDAS

Cerveza, Vino, Sangria. Agua, Refrescos
Café o Infusiones

25:€ DURACION COMENSALES
I h I5 min minimo 15 pax.

POR PERSONA



MENU
PAELLA

Sumeérgete en la esencia valenciana con cada
bocado que combina sabores auténticos: el punto
del arroz y la frescura de las verduras.

APERITIVO
Papas, aceitunas, cacahuetes

ENTRANTES

Empanada de verduras
Ensalada

(lechuga, tomate, huevo duro, atin)

PRINCIPAL

Paella Valenciana
POSTRE

Bizcocho valenciano con mistela
Sorbete de limon

BEBIDAS

Cerveza, Vino, Sangria. Agua, Refrescos
Café o Infusiones

35:€ DURACION COMENSALES
1 h 30 min minimo 15 pax.

POR PERSONA



MENU
SHOWCOOKING

PAELLA

Aprende a hacer una paella... vendra un cocinero y tomaras los
aperitivos mientras observais y aprendéis a realizar una paella

APERITIVO
Papas, aceitunas, cacahuetes, tablas de
ibéricos, pincho de tortilla de patata

PRINCIPAL
Paella Valenciana

POSTRE

Bizcocho valenciano con mistela
Sorbete de limon

BEBIDAS

Cerveza, Vino, Sangria. Agua, Refrescos
Café o Infusiones

42€ DURACION COMENSALES
3h minimo 15 pax.

POR PERSONA



TALLER DE
PAELLA POR

EQUIPOS

Realiza tu propia paella en equipos
de 6-8 personas

APERITIVO
Papas, aceitunas, cacahuetes, tabla de
quesos e ibéricos, pincho de tortilla
PRINCIPAL

Paella Valenciana

POSTRE

Bizcocho valenciano con mistela
Sorbete de limon

BEBIDAS

Cerveza, Vino, Sangria. Agua, Refrescos
Café o Infusiones

60:€ DURACION COMENSALES
3h30min gruposdel2a 32

POR PERSONA Una paella para 6-8 personas



Huerto

Ribera

desde 1870

PARA RESERVAS Y MAS INFORMACION

visitas@huertoribera.com
(+34) 696 94 51 20

HUERTORIBERA.COM



